
Hora Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

7:00 - 7:30

7:30 - 8:00

8:00 - 8:30 

8:30 - 9:00

9:00 - 9:30

9:30 - 10:00

10:00 - 10:30

10:30 - 11:00

11:00 - 11:30

11:30 - 12:00

12:00 - 12:30

12:30 - 13:00

13:00 - 13:30

13:30 - 14:00

14:00 - 14:30

14:30 - 15:00

15:00 - 15:30

15:30 - 16:00 

16:00 - 16:30

16:30 - 17:00

17.00 - 17:30

17:30 - 18:00

18:00 - 18:30

18:30 - 19:00

19:00 - 19:30

19:30 - 20:00

20:00 - 20:30

Biología 

Celular 

25050 5F-

301

Biología 

Celular 

25050 5F-

301

Laboratorio 

de Química 

L1 25005 5N-

L201

Reactividad 

Química 

25008 5F 301

Reactividad 

Química 

25008 5F 301

Cálculos 

Químicos 

25007 5F 301

Cálculos 

Químicos 

25007 5F 301
Fí si c a  pa r a  l a s 

C i e nc i a s 

B i ol ógi c a s 2 0 0 0 9  

5 F3 0 1

Fí si c a  pa r a  l a s 

C i e nc i a s 

B i ol ógi c a s 2 0 0 0 9  

5 F3 0 1

Laboratorio 

de Física L1 

20009 3K-

106

Laboratorio 

de Física L2 

20009 3K-

104

Laboratorio 

de Química 

L2 25005 5N-

L201

Biología 

Celular 

25050 L1 5N-

205

Biología 

Celular 

25050 L2 5N-

205

TFI - PCySA 

43002 5F-

A301

TFI - PCySA 

43002 5F-

A301
Optativa - 

Producción 

de Alimentos 

Artesanales 

25199 L1 5A-

203

Fí si c a  pa r a  l a s 

C i e nc i a s 

B i ol ógi c a s 2 0 0 0 9  

5 F3 0 1

Fí si c a  pa r a  l a s 

C i e nc i a s 

B i ol ógi c a s 2 0 0 0 9  

5 F3 0 1

TFI - CD 20007 

T

TFI - CD 20007 

L2

TFI - CD 20007 

L2

TFI - CD 20007 

L1

TFI - CD 20007 

L1

QA 2° Semestre G01 PLAN 2233 30

O p t a t i v a  -  

P r o d u c c i ó n  d e  

A l i me n t o s  

A r t e s a n a l e s  2 5 1 9 9  L 2  

5 A - 2 0 3

Optativa - 

Producción de 

Alimentos 

Artesanales 

25199 L2 5A-

203

CLAVE EJE TIPO Requisitos CRÉDITOS HORA TEORÍA HORA LAB

43002 Integral OBL NA 3 3 0

20007 Integral OBL NA 3 1 2

20009 Básico OBL 12 Créditos 6 4 2

25005 Básico OBL 12 Créditos 2 0 2

25007 Básico OBL 12 Créditos 3 3 0

25050 Básico OBL 12 Créditos 5 3 2

25008 Básico OBL 12 Créditos 3 3 0

3

GRUPO 1

MATERIA

TFI - Pensamiento Científico y Sociedad Actual

TFI - Competencia Digital

Físicas para las Ciencias Biológicas

Laboratorio de Química

Cálculos Químicos

Biología Celular

Reactividad Química

Optativa - Pendiente



Hora Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

7:00 - 7:30

7:30 - 8:00

8:00 - 8:30 

8:30 - 9:00

9:00 - 9:30

9:30 - 10:00

10:00 - 10:30

10:30 - 11:00

11:00 - 11:30

11:30 - 12:00

12:00 - 12:30

12:30 - 13:00

13:00 - 13:30

13:30 - 14:00

14:00 - 14:30

14:30 - 15:00

15:00 - 15:30

15:30 - 16:00 

16:00 - 16:30

16:30 - 17:00

17.00 - 17:30

17:30 - 18:00

18:00 - 18:30

18:30 - 19:00

19:00 - 19:30

19:30 - 20:00

20:00 - 20:30

TFI - PCySA 

43002 5F-

A201

TF I -  PC ySA  

4 3 0 0 2  5F - A 2 0 1

R eact ividad 

Quí mica 

25008 5F  201

Reactividad 

Química 

25008 5F 201

Laboratorio 

de Química 

L1 25005 5N-

L201

Laboratorio 

de Química 

L2 25005 5N-

L201

Cálculos 

Químicos 

25007 5F 201

Cálculos 

Químicos 

25007 5F 201

Biología 

Celular 

25050 5F-

201 30

Biología 

Celular 

25050 5F-

201

QA 2° Semestre G02PLAN 2233 30

Optativa - 

Producción 

de Alimentos 

Artesanales 

25199 L1 5A-

203

Biología 

Celular 

25050 L1 5N-

205

TFI - CD 20007 

T

TFI - CD 20007 

L1

TFI - CD 20007 

L2

TFI - CD 20007 

L1

Laboratorio 

de Física L1 

20009 3K-

104

TF I -  PC ySA  

4 3 0 0 2  5F - A 2 0 1

Fí si c a  pa r a  l a s 

C i e nc i a s 

B i ol ógi c a s 2 0 0 0 9  

5 F2 0 1

Fí si c a  pa r a  l a s 

C i e nc i a s 

B i ol ógi c a s 2 0 0 0 9  

5 F2 0 1

Fí si c a  pa r a  l a s 

C i e nc i a s 

B i ol ógi c a s 2 0 0 0 9  

5 F2 0 1

Fí si c a  pa r a  l a s 

C i e nc i a s 

B i ol ógi c a s 2 0 0 0 9  

5 F2 0 1

TFI - CD 20007 

L2

Laboratorio 

de Física L2 

20009 3K-

104

Optativa - 

Producción 

de Alimentos 

Artesanales 

25199 L2 5A-

203

Biología 

Celular 

25050 L2 5N-

205

CLAVE EJE TIPO Requisitos CRÉDITOS HORA TEORÍA HORA LAB

43002 Integral OBL NA 3 3 0

20007 Integral OBL NA 3 1 2

20009 Básico OBL 12 Créditos 6 4 2

25005 Básico OBL 12 Créditos 2 0 2

25007 Básico OBL 12 Créditos 3 3 0

25050 Básico OBL 12 Créditos 5 3 2

25008 Básico OBL 12 Créditos 3 3 0

3

GRUPO 2

Reactividad Química

Optativa - Pendiente

MATERIA

TFI - Pensamiento Científico y Sociedad Actual

TFI - Competencia Digital

Físicas para las Ciencias Biológicas

Laboratorio de Química

Cálculos Químicos

Biología Celular



Hora Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

7:00 - 7:30

7:30 - 8:00

8:00 - 8:30 

8:30 - 9:00

9:00 - 9:30

9:30 - 10:00

10:00 - 10:30

10:30 - 11:00

11:00 - 11:30

11:30 - 12:00

12:00 - 12:30

12:30 - 13:00

13:00 - 13:30

13:30 - 14:00

14:00 - 14:30

14:30 - 15:00

15:00 - 15:30

15:30 - 16:00 

16:00 - 16:30

16:30 - 17:00

17.00 - 17:30

17:30 - 18:00

18:00 - 18:30

18:30 - 19:00

19:00 - 19:30

19:30 - 20:00

20:00 - 20:30

Laboratorio 

Microbiología 

L1 25081 5N-

L305

Nutrición 

Humana 25122 

5F-A102

Nutrición 

Humana 25122 

5F-A102

Microbiología  

25081 5F-102

Bioquímica 

Metabólica 

25080 5F-A102

Laboratorio de 

Espectroscopía 

L2 25018 5N-

L108

Espectroscopía 

25018 5F-A102

Laboratorio de 

Espectroscopía 

L1 25018 5N-

L108

Microbiología  

25081 5F-102

Microbiología  

25081 5F-102

Laboratorio 

Microbiología 

L2 25081 5N-

L305

Bioquímica 

Metabólica 

25080 5F-A102

Espectroscopía 

25018 5F-A102

QA 4° Semestre G01 PLAN 2232 25

Laboratorio de 

Bioquímica 

Metabólica L1 

25080 5N-L106

Laboratorio de 

Fundamentos 

de Equilibrio y 

Cinética L1 

25080 5N-L107

Laboratorio de 

Fundamentos 

de Equilibrio y 

Cinética L2 

25080 5N-L107

Laboratorio 

Reactividad en 

Química 

Orgánica 

25078 L1 5N-

L303

Laboratorio 

Reactividad en 

Química 

Orgánica 

25078 L2 5N-

L303

Funda me nt os de  

Equi l i br i o y  

C i né t i c a  2 5 0 11 5 F-

A10 2

Funda me nt os de  

Equi l i br i o y  

C i né t i c a  2 5 0 11 5 F-

A10 2

Funda me nt os de  

Equi l i br i o y  

C i né t i c a  2 5 0 11 5 F-

A10 2

Funda me nt os de  

Equi l i br i o y  

C i né t i c a  2 5 0 11 5 F-

A10 2

Re a c t i v i da d e n 

Quí mi c a  

Or gá ni c a  2 5 0 7 8  

5 F- A10 2

Re a c t i v i da d e n 

Quí mi c a  

Or gá ni c a  2 5 0 7 8  

5 F- A10 2

Quí mica Verde 

25045 5F -A 102
Química Verde 

25045 5F-A102Re a c t i v i da d e n 

Quí mi c a  

Or gá ni c a  2 5 0 7 8  

5 F- A10 2

Re a c t i v i da d e n 

Quí mi c a  

Or gá ni c a  2 5 0 7 8  

5 F- A10 2

CLAVE EJE TIPO Requisitos CRÉDITOS HORA TEORÍA HORA LAB

25081 BÁSICO OBL 58 Créditos 5 3 2

25078 BÁSICO OBL FQO 6 4 2

25122 BÁSICO OBL 58 Créditos 3 3 0

25011 BÁSICO OBL TQ 6 4 2

25080 BÁSICO OBL 58 Créditos 5 3 2

25018 BÁSICO OBL 59 Créditos 5 3 2

25045 BÁSICO OPT 38 Créditos 3 3

Espectoscopía

Bioquímica Metabólica

Microbiología

Optativa - Química Verde

GRUPO 1

MATERIA

Reactividad en Química Orgánica

Nutrición Humana

Fundamentos de Equilibrio y Cinética



Hora Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

7:00 - 7:30

7:30 - 8:00

8:00 - 8:30 

8:30 - 9:00

9:00 - 9:30

9:30 - 10:00

10:00 - 10:30

10:30 - 11:00

11:00 - 11:30

11:30 - 12:00

12:00 - 12:30

12:30 - 13:00

13:00 - 13:30

13:30 - 14:00

14:00 - 14:30

14:30 - 15:00

15:00 - 15:30

15:30 - 16:00 

16:00 - 16:30

16:30 - 17:00

17.00 - 17:30

17:30 - 18:00

18:00 - 18:30

18:30 - 19:00

19:00 - 19:30

19:30 - 20:00

20:00 - 20:30

Microbiología  

25081 5F-201

Laboratorio 

de 

Bioquímica 

Metabólica 

L1 25080 5N-

Laboratorio de 

Espectroscopía 

L1 25018 5N-

L108

Laboratorio de 

Espectroscopía 

L2 25018 5N-

L108

Laborat o r io  de 

Fundament os de 

Equil ib r io  y 

C inét ica L1 

2 50 8 0  5N - L10 7

Laborat o r io  

R eact ividad  en 

Quí mica 

Orgánica 2 50 78  

L1 5N - L2 0 3

Laborat o r io  

R eact ividad  en 

Quí mica 

Orgánica 2 50 78  

L2  5N - L2 0 3

Funda me nt os de  

Equi l i br i o y  

C i né t i c a  2 5 0 11 5 F-

A2 0 1

Funda me nt os de  

Equi l i br i o y  

C i né t i c a  2 5 0 11 5 F-

A2 0 1

Bioquímica 

Metabólica 

25080 5F-A201

Bioquímica 

Metabólica 

25080 5F-A201

Funda me nt os de  

Equi l i br i o y  

C i né t i c a  2 5 0 11 5 F-

A2 0 1

QA 4° Semestre G02 PLAN 2232 30 

Funda me nt os de  

Equi l i br i o y  

C i né t i c a  2 5 0 11 5 F-

A2 0 1

Re a c t i v i da d e n 

Quí mi c a  

Or gá ni c a  2 5 0 7 8  

5 F- A2 0 1

Re a c t i v i da d e n 

Quí mi c a  

Or gá ni c a  2 5 0 7 8  

5 F- A2 0 1

Re a c t i v i da d e n 

Quí mi c a  

Or gá ni c a  2 5 0 7 8  

5 F- A2 0 1

Re a c t i v i da d e n 

Quí mi c a  

Or gá ni c a  2 5 0 7 8  

5 F- A2 0 1

Quí mica Verde 

25045 5F -A 201

Quí mica Verde 

25045 5F -A 201

Quí mica Verde 

25045 5F -A 201

Nut r i c i ón 

Huma na  2 5 12 2  5 F-

A2 0 1

Nut r i c i ón 

Huma na  2 5 12 2  5 F-

A2 0 1

Laborat o r io  de 

Fundament os de 

Equil ib r io  y 

C inét ica L2  

2 50 8 0  5N - L10 7

Nut r i c i ón 

Huma na  2 5 12 2  5 F-

A2 0 1

Laboratorio 

Microbiología 

L1 25081 5N-

L306

Laboratorio 

Microbiología 

L1 25081 5N-

L306

Espectroscopía 

25018 5F-A201

Espectroscopía 

25018 5F-A201

Microbiología  

25081 5F-201

Microbiología  

25081 5F-201

CLAVE EJE TIPO Requisitos CRÉDITOS HORA TEORÍA HORA LAB

25081 BÁSICO OBL 58 Créditos 5 3 2

25078 BÁSICO OBL FQO 6 4 2

25122 BÁSICO OBL 58 Créditos 3 3 0

25011 BÁSICO OBL TQ 6 4 2

25080 BÁSICO OBL 58 Créditos 5 3 2

25018 BÁSICO OBL 59 Créditos 5 3 2

25045 BÁSICO OPT 38 Créditos 3 3Optativa - Química Verde

GRUPO 2

MATERIA

Microbiología

Reactividad en Química Orgánica

Nutrición Humana

Fundamentos de Equilibrio y Cinética

Bioquímica Metabólica

Espectoscopía



Hora Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

7:00 - 7:30

7:30 - 8:00

8:00 - 8:30 

8:30 - 9:00

9:00 - 9:30

9:30 - 10:00

10:00 - 10:30

10:30 - 11:00

11:00 - 11:30

11:30 - 12:00

12:00 - 12:30

12:30 - 13:00

13:00 - 13:30

13:30 - 14:00

14:00 - 14:30

14:30 - 15:00

15:00 - 15:30

15:30 - 16:00 

16:00 - 16:30

16:30 - 17:00

17.00 - 17:30

17:30 - 18:00

18:00 - 18:30

18:30 - 19:00

19:00 - 19:30

19:30 - 20:00

20:00 - 20:30

Funda me nt os de  

Te c nol ogí a  de  

A l i me nt os  2 5 14 5  

5 A- A3 0 9

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

5 A- A3 0 9

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

5 A- A3 0 9

QA 6° Semestre G01 PLAN 2232

Laboratorio 

Química de 

Alimentos II 

25147 L2 5A-

L202

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

5 A- A3 0 9

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

L1 5 N- L3 0 6

Laboratorio 

Química de 

Alimentos II 

25147 L1 5A-

L202

Quí mica de 

A limento s II 

25147 5A -

A 309

Quí mica de 

A limento s II 

25147 5A -

A 309

Quí mica de 

A limento s II 

25147 5A -

A 309

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

L1 5 N- L3 0 6

Funda me nt os de  

Te c nol ogí a  de  

A l i me nt os  2 5 14 5  

5 A- A3 0 9

Funda me nt os de  

Te c nol ogí a  de  

A l i me nt os  2 5 14 5  

5 A- A3 0 9

Funda me nt os de  

Te c nol ogí a  de  

A l i me nt os  2 5 14 5  

5 A- A3 0 9

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

L1 5 N- L3 0 6

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

L2  5 N- L3 0 6

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

L2  5 N- L3 0 6

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

L2  5 N- L3 0 6

S e mi na r i o de  

I nv e st i ga c i ón 

2 5 14 6  5 A- 3 0 9

S e mi na r i o de  

I nv e st i ga c i ón 

2 5 14 6  5 A- 3 0 9

S e mi na r i o de  

I nv e st i ga c i ón 

2 5 14 6  5 A- 3 0 9

Al i me nt os 

Func i ona l e s y  

Nut r a c e út i c os 

2 5 17 1 5 A- A3 0 9

Al i me nt os 

Func i ona l e s y  

Nut r a c e út i c os 

2 5 17 1 5 A- A3 0 9

Al i me nt os 

Func i ona l e s y  

Nut r a c e út i c os 

2 5 17 1 5 A- A3 0 9

P r o d u c c i ó n  y  

Se r v i c i o s  

Su s t e n t a b l e s  e n  l a  

I n d u s t r i a  

A l i me n t a r i a  5 A - A 3 0 9

P r o d u c c i ó n  y  

Se r v i c i o s  

Su s t e n t a b l e s  e n  l a  

I n d u s t r i a  

A l i me n t a r i a  5 A - A 3 0 9

P r o d u c c i ó n  y  

Se r v i c i o s  

Su s t e n t a b l e s  e n  l a  

I n d u s t r i a  

A l i me n t a r i a  5 A - A 3 0 9

CLAVE EJE TIPO Requisitos CRÉDITOS HORA TEORÍA HORA LAB

25145 Obligatoria Vocacional 100 Créditos 4 4 0

25146 Obligatoria Vocacional 100 Créditos 3 3 0

25147 Obligatoria Vocacional 100 Créditos 5 3 2

25148 Obligatoria Vocacional 100 Créditos 6 3 3

25149 Obligatoria Vocacional 100 Créditos 3 3 0

25171 Optativa Vocacional 100 Créditos 3 3 0Alimentos Funcionales y Nutraceúticos 

GRUPO 1

Microbiología de Alimentos

Producción y Servicios Sustentables en la Industria Alimentaria

Fundamentos de Tecnología de Alimentos 

Seminario de Investigación

Química de Alimentos II

MATERIA



Hora Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

7:00 - 7:30

7:30 - 8:00

8:00 - 8:30 

8:30 - 9:00

9:00 - 9:30

9:30 - 10:00

10:00 - 10:30

10:30 - 11:00

11:00 - 11:30

11:30 - 12:00

12:00 - 12:30

12:30 - 13:00

13:00 - 13:30

13:30 - 14:00

14:00 - 14:30

14:30 - 15:00

15:00 - 15:30

15:30 - 16:00 

16:00 - 16:30

16:30 - 17:00

17.00 - 17:30

17:30 - 18:00

18:00 - 18:30

18:30 - 19:00

19:00 - 19:30

19:30 - 20:00

20:00 - 20:30

Química de 

Alimentos II 

25147 5A-A303

Química de 

Alimentos II 

25147 5A-A303

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

L1 5 N- L3 0 5

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

L2  5 N- L3 0 5

QA 6° Semestre G02 PLAN 2232

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  L1 

5 N- L3 0 5

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

L1 5 N- L3 0 5

Laboratorio 

Química de 

Alimentos II 

25147 L1 5A-

L202
Laboratorio 

Química de 

Alimentos II 

25147 L1 5A-

L202

Funda me nt os de  

Te c nol ogí a  de  

A l i me nt os  2 5 14 5  

5 A- A3 0 3

Funda me nt os de  

Te c nol ogí a  de  

A l i me nt os  2 5 14 5  

5 A- A3 0 3

Funda me nt os de  

Te c nol ogí a  de  

A l i me nt os  2 5 14 5  

5 A- A3 0 3

P r o d u c c i ó n  y  

Se r v i c i o s  

Su s t e n t a b l e s  e n  l a  

I n d u s t r i a  

A l i me n t a r i a  5 A - A 3 0 3

Al i me nt os 

Func i ona l e s y  

Nut r a c e út i c os 

2 5 17 1 5 A- A3 0 3

Al i me nt os 

Func i ona l e s y  

Nut r a c e út i c os 

2 5 17 1 5 A- A3 0 3

Al i me nt os 

Func i ona l e s y  

Nut r a c e út i c os 

2 5 17 1 5 A- A3 0 3

P r o d u c c i ó n  y  

Se r v i c i o s  

Su s t e n t a b l e s  e n  l a  

I n d u s t r i a  

A l i me n t a r i a  5 A - A 3 0 3

P r o d u c c i ó n  y  

Se r v i c i o s  

Su s t e n t a b l e s  e n  l a  

I n d u s t r i a  

A l i me n t a r i a  5 A - A 3 0 3

S e mi na r i o de  

I nv e st i ga c i ón 

2 5 14 6  5 A- 3 0 3

S e mi na r i o de  

I nv e st i ga c i ón 

2 5 14 6  5 A- 3 0 3

S e mi na r i o de  

I nv e st i ga c i ón 

2 5 14 6  5 A- 3 0 3

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

5 A- A3 0 3

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

5 A- A3 0 3

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

5 A- A3 0 3

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  L2  

5 N- L3 0 5

La bor a t or i o 

M i c r obi ol ogí a  de  

A l i me nt os 2 5 14 8  

L2  5 N- L3 0 5

Funda me nt os de  

Te c nol ogí a  de  

A l i me nt os  2 5 14 5  

5 A- A3 0 3

Química de 

Alimentos II 

25147 5A-A303

CLAVE EJE TIPO Requisitos CRÉDITOS HORA TEORÍA HORA LAB

25145 Obligatoria Vocacional 100 Créditos 4 4 0

25146 Obligatoria Vocacional 100 Créditos 3 3 0

25147 Obligatoria Vocacional 100 Créditos 5 3 2

25148 Obligatoria Vocacional 100 Créditos 6 3 3

25149 Obligatoria Vocacional 100 Créditos 3 3 0

25171 Optativa Vocacional 101 Créditos 3 3 0

Química de Alimentos II

GRUPO 2

MATERIA

Fundamentos de Tecnología de Alimentos 

Seminario de Investigación

Microbiología de Alimentos

Producción y Servicios Sustentables en la Industria Alimentaria

Alimentos Funcionales y Nutraceúticos 



Hora Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

7:00 - 7:30

7:30 - 8:00

8:00 - 8:30 

8:30 - 9:00

9:00 - 9:30

9:30 - 10:00

10:00 - 10:30

10:30 - 11:00

11:00 - 11:30

11:30 - 12:00

12:00 - 12:30

12:30 - 13:00

13:00 - 13:30

13:30 - 14:00

14:00 - 14:30

14:30 - 15:00

15:00 - 15:30

15:30 - 16:00 

16:00 - 16:30

16:30 - 17:00

17.00 - 17:30

17:30 - 18:00

18:00 - 18:30

18:30 - 19:00

19:00 - 19:30

19:30 - 20:00

20:00 - 20:30

QA 8° Semestre G01 PLAN 2162

TAOA M 6130 

L1 5N-L306

TAOA M 6130 

L2 5N-L306

Toxico log í a de 

A liment os 78 14  

5A 1- A 3 0 9

Innovación y 

D esarro llo  de 

N uevos 

Product os 6 13 5 

5F - A 2 0 2

Innovación y 

D esarro llo  de 

N uevos 

Product os 6 13 5 

5F - A 2 0 2

Toxicología de 

Alimentos 7814 

5A1-A309

B io tecno lo gí a 

A gro alimentar

ia 7878 5A 1-

A 303

Biotecnología 

Agroalimentaria 

7878 5A1-A303

TAOA T 6130 L2 

5A-L203

TAOA A 6130 L1 

5A-L202

TAOA A 6130 L2 

5A-L202

TAOA Q 6130 L1 

5A-L202

TAOA Q 6130 L1 

5A-L202

Sust ent ab il idad  

en la Indust r ia 

A liment ar ia 7150  

	5F- A 2 0 2

Seminario  de 

Taller  de 

A liment os 6 13 1 

5F - A 2 0 2

Seminario  de 

Taller  de 

A liment os 6 13 1 

5F - A 2 0 2

TAOA T 6130 L1 

5A-L203

Admi ni st r a c i ón 

de  Re c ur sos 

Huma nos 8 5 8 3  5 F-

A2 0 2

Administración 

de Recursos 

Humanos 8583 

5F-A202

Tecnología de 

Productos 

Marinos 7864 

5A1-A303

Tecnología de 

Productos 

Marinos 7864 

5A1-A303

Sust ent ab il idad  

en la Indust r ia 

A liment ar ia 7150  

	5F- A 2 0 2

CLAVE TIPO CRÉDITOS HORA TEORÍA HORA LAB
7150 OBL 6 3 0

7814 OBL 6 3 0
6131 OBL 6 3 0
6130 OBL 8 0 8
8583 OBL 6 3 0
7864 OPT 6 3 0
6135 OPT 6 3 0
7878 OPT 6 3 0

Taller de Alimentos de Origen Animal

Administración de Recursos Humanos en Servicios de Alimentos y Nutrición

Tecnología de Productos Marinos

Innovación y Desarrollo de Nuevos Productos

Biotecnología Agroalimentaria

MATERIA

Sustentabilidad en la Industria Alimentaria

Toxicología de Alimentos

Seminario de Taller de Alimentos

GRUPO 1 - VIII Semestre


