C% DELAIN

Por una Cultura Cientifica

1° Congreso Nacional en Biotecnologia,
Innovacion y Calidad Alimentaria

en el marco de la 11° Reunidon de la Red
Tematica de “Bioproductos y Bioprocesos” de

la Red Delfin de CONACYT

https://zoom.us/i/96150729302? pwd= Nk1HQWX DBIV (pB ff‘ 13
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Programa de actlwdadé § o S

Lunes 22 de marzo

Inauguracion

Conferencia

1 9:30 La alimentacién a través de la  Dr. Pedro
genética.(Magistral). Saucedo. Un/vefsié! ......
de San Nicolas de I-71-
10:30 Desarrollo de alimentos Dra. Crlsantema
funcionales en acuacultura:  Gonzalez. CIAD AC Unidad
Efectos y beneficios. Mazatlan, Sinaloa. s fr;q
ATLVARL AR (W, .
11:30 Disefo de alimentos Dra. Maria Leticia: Calderon
funcionales a partir de hongos Fernandez. Facultad de Ingenle”a _‘
comestibles mejorados. Quimica de la BUAP.
12:20 Las algas: un recurso acuatico Dra. Idalia Osuna Ruiz. UPSIN.
valioso en Ila salud y la ‘
produccidon de alimentos.
o
13:10 Aprovechamiento Iintegral del Dra. Leticia Mébnica Sanchez.
fruto de la Jaca (Artocarpus Universidad Autonoma de Nayarit.
heterophyllus).
14:10 Sesion de carteles

15:10

Finaliza sesion de carteles


https://zoom.us/j/96150729302?pwd=Nk1HQWdXODBlVXpBTmhuYTl3cUdnUT09

Martes 23 de marzo

Conferencia

Conferencista

9:00

9:50

10:40

11:40

12:30

13:30
14:20

16:00

Obesidad Yy sindrome
metabolico: resultado de un
consumo alimentario
iInadecuado.

Uso de harina de hueso de
aguacate Hass (Persea
Americana) en la elaboracion
de pan artesanal.

El coco y el aguacate como

métodos  alternativos para
prevenir enfermedades en
camaron.

Coagulantes vegetales para el
disefiio de nuevas variedades
de quesos artesanales.

Valorizacion de subproductos
pesgueros: un camino a la
sustentabilidad.

Sesidn de carteles
Finaliza sesion de carteles

11° Reunion de la Red
Tematica de “Bioproductos y

Bioprocesos” de la Red Delfin
de CONACYT.

Dr. Edmundo Morales. BUAP.

Dra. Maria Carmina Calderon
Caballero. Instituto Tecnologico
Superior de Uruapan.

Dra. Viridiana Peraza Goémez.
Universidad Autonoma de Nayarit.

Dr. Miguel Angel Mazorra
Manzano. CIAD, AC. Hermosillo.

Dr. Jesus Aaron Salazar Leyva.
UPSIN.




Miércoles 24 de marzo

Conferencia

Conferencista

9:00

9:50

10:40

11:40

12:30

13:40
14:20

Sugerencias para lograr
empresas alimenticias con
excelente desempeno en

productividad e inocuidad.

Formulacion de un
aguardiente aprovechando la
flor de jamaica como una
alternativa para Ssu
diversificacion.

Aplicaciones de la Tecnologia
CRISPR/Cas9 en Ingenieria
Genética de Plantas.

Aplicacibn de Tecnologia de
Barreras para la conservacion

de ensaladas listas para
consumir.

Avances en el
Aprovechamiento de

subproductos agroindustriales
para la alimentacidon acuicola.
(Magistral).

Sesidn de carteles
Finalizan Carteles

Dr. Jorge Montiel Montoya.
CIIDIR IPN Unidad Sinaloa.

Dra. Maria Carmina Calderon
Caballero. Instituto Tecnologico
Superior de Uruapan.

Dr. Hebert Jair Barrales
Cureno.Universidad
Michoacana de San Nicolas de

Hidalgo.

MC. Edgar Illescas Chavez.
Universidad Tecnologica de
Huejotzingo.

Dr. Edgar Ilvan Jiménez Ruiz.
Universidad  Autonoma de
Nayarit.




Miércoles 24 de marzo

Instructor

15:00-
19:00

Fundamentos moleculares vy
tecnologicos en la
elaboracion de quesos.

Conceptos basicos para el
desarrollo de nuevos
productos.

Determinacion de vida de
anaquel en alimentos.

Dr. Miguel Angel Mazorra
Manzano. CIAD, AC. Hermosillo.

Dr. Ramén Pacheco Aguilar.
CIAD Hermosillo-Universidad de
Sonora.

Dr. Guillermo E. Arteaga Mac
Kinney. Universidad de Sonora.

|
Jueves 25 de ;“narzo

Instructor

15:00-
19:00

Fundamentos moleculares vy
tecnhologicos en la elaboracion
de quesos.

Obtencion de
partir de un

aguardiente a
fermento de

zarzamora.
Determinacion de vida de
anaquel en alimentos.

Conceptos basicos para el

desarrollo de nuevos productos.

Uso de aditivos alimentarios en
la industrializacion de alimentos.

D‘.'Miguel Angel Mazorra
Manzano. CIAD, AC. Hermosillo.

Dra. Maria Carmina Calderon

Caballero. stituto Tecnologico
Superior de apan.

%N
Dr. Guillermo E. Arteaga Mac

Kinney. Universidad dﬁ,‘Sonora.
Dr. Ramodon Pacheco ‘Aguilar.
CIAD, AC. Hermosillo-
Universidad de Sonora.

Dra. Maria Esther Gonzalez
Miguel. Universidad Tecnologica
de Huejotzingo.




Viernes 26 de marzo

Instructor
15:00- Fundamentos moleculares vy Dr. Miguel Angel Mazorra
19:00 tecnologicos en la elaboracion Manzano. CIAD, AC. Hermosillo.
de quesos.
Obtencion de aguardiente a Dra. Maria Carmina Calderon
partir de un fermento de Caballero. Instituto Tecnologico
zarzamora. Superior de Uruapan.
Determinacion de vida de Dr. Guillermo E. Arteaga Mac
anaquel en alimentos. . Kinney. Universidad de Sonora.
15:00- Uso de aditivos alimentarios en %Ira. Maria Esther Gonzalez
17:00 !a industrializacion de alimentos. Miguel. Universidad Tecnologica

de Huejotzingo.

16:00- Conceptos Dbasicos para el Dr. Ramon Pacheco Aguilar.
19:00 desarrollo de nuevos productos. CIAD, AC. Hermosillo-
Universidad de Sonora.

19:00 Clausura
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E}'.E’ INSTITUTO TECNOLOGICO

® SUPERIOR DE URUAPAN

Universidad Tecnologica Universidad Au _mnﬂrna
de Nayarit

Unidad Sinaloa



Cuota de recuperacion para la inscripcion a los cursos:

$400.00

Nombre: Universidad de Sonora
Banco Santander
Cuenta: 6550 1789 398
Clave Interbancaria: 014760655017893981
Sucursal: 4533

Principal Juarez

N oaAn

Pordina Eultura Eaentifica




